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Nya agare till Siljans Chark

Par Nilsson och Mats Arjes gar in som &gare till Siljans Chark. Bada tva har |1&ng och
gedigen erfarenhet fradn VD-uppdrag och styrelsearbete i naringslivet. Par kommer
narmast frdn Forlagssystem och ScandBook och Mats fran Skistar.

— Vi ar mycket glada over att f& mojligheten att vara med och utveckla ett av Dalarnas starkaste
varumarken, som star for hdgkvalitativa, lokala produkter och ar betydelsefullt for s& manga. Vi
tanker pa alla lantbrukare i Dalarna, Halsingland och Jamtland som haller vart vackra landskap
Oppet, men ocksa pa alla vi konsumenter av Siljans Charks produkter, lokala handlare och
medarbetarna i foretagets bada verksamheter i Ickholmen och Mora, sager Par Nilsson.

— Det kommer att bli en spannande och utmanande resa tillsammans med ledning och
medarbetare i nya Siljans Chark och vi &r valdigt édmjuka infor uppgiften, séager Mats Arjes.

Par ar sedan tidigare verksam inom den gréna naringen da han bor och verkar pa Vassbo
mellan Falun och Borlange dar hans bror driver ekologisk mjolk- och kéttproduktion.

Mats ar fodd och uppvuxen i Leksand.

For mer information, kontakta géarna:

Par Nilsson, 070 — 677 47 44 eller

Mats Arjes, 070 — 608 80 98

Om Siljans Chark

Djuren slaktas i eget KRAV-godkant slakteri dar veterinar alltid finns p& plats for att kontrollera
djur, rdvara och produktion. Djuren har vaxt upp i en trygg miljé och har omsorgsfullt tagits
omhand av bénderna fran vara alskade bygder. Var ravaruprocess ar ingen hemlighet. Darfor
erbjuder vi vad vi kallar en Oppen anlaggning, vilket innebar att vi under hela aret, i man av tid,
ger besokare majligheten att fa se hur tillverkningen av vara produkter gar till.

| Siljans Chark AB ingar slakteriet pa Ickholmens gard i Vikarbyn och charkfabriken i Mora. Idag
har bolaget ca 85 anstallda och omséatter ca 200 miljoner kronor.



